Restaurant fusion japonais
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& Pour COMMENCER -
Piments doux Del Padron a la fleur A
de sel 8€ A N
Edamamé «a la fleur de sel 7€ T
Edamamé a la truffe 8€
Baby mais Jalapeno et truffe %3 o
Duo de tacos saumon shizo pesto et 13€ Car te du SOI1TI:
sertol ceviche dressing (4 piéces) de IQbI 5 d 22]73 0 du ]eudl au lund;

|.ES CLASSIQUES
& : ¥ TEMPURA (2 PIECES)

Salade de jeunes pousses d’épinard miéso, 17€ g
i parmesan, yuzu et truffe Avocat g€
~ ~ Salade de champignons yuzu dressing, mesclun, 19€ Crevette 13€ 83
dry miso, enoki, shimyi, champignon de parts. Feuille de shizo 7€
‘ Riz croustillant saumon 18€ Fleur de courgette o 8 '-.'
| ; Aubergine miso 21€ Assortiment (§ pieces) 25€ y
,' | Gyozas poulet (0 pieces) 19€ '
; Barbecue Japonais : T
arbecue Japonais : 3!6; I s CrRUS i
wagyu (758/150g). 49€/90€
Brochettes saumon anticucho teriaky 25€ Sashimi seriol 20€ f.;
(4 pieces ) Sashimi saumon mi-cuit new style 18€
Black Cod caramel de miso 49€ Tataki de wagyu 39€
Rock Shrimps 30€ 4 huitres n°2 utah beach jalapeno ou new 18€
style 8
: ‘ '8
3!6 ACCOMPAGNEMENTS Saumon fumé by Xaka créeme de yuzu et 08€ ¥
... crackers au citron i
Riz vinaigré /< ‘ 7
Champignons japonais 8€ ‘ ;
| { Soupe miso 8€ :},26 SusHI BAR |
|
ﬁ Nigiri (2 pieces) : Xaka Rolls: |
[ 10€ Tiger tempura 16€ ! i
Tom 16€ Saumon Karashi 13€
Thon rouge 1€ Anguille caramélisée 12€ s
Seriol 11€ Concombre 7€
¥ (GOURMANDISES Sofi Shell Crab 15€
Homard croustillant 27€
Mocchis glacés 14€
Mangue fraiche 14€
Fraicheur XAKA eniremet mangue 14€ " 
passion et sorbet coco f
| Mousse au chocolat perles du japon 14€ * Le XAKA ouvre 7j /7 pendant les vacances ’;
| | scolaires! f=
Information & Reservation
) 02318909 84 ’
;
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